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CAIET DE SARCINI
privind achizitionarea de

SERVICII DE CATERING

Servicii de catering, necesare in cadrul SA2.3. Derularea programelor de formare
profesionali destinate comunitii{ii marginalizate rome Remetea Chioarului” si SA3.1.
Derularca programului de formare antreprenoriali ,,UNITate in DIVERSitate”

din cadrul Proiectului ,,Chioar-UNITate in DIVERSitate”,
Contract POCU/138/4/1/114852

Proiect cofinantat din Fondul Social Evropear, prin programul Operajional Capital Uman 2014-2620

Titlu proicet: “Chioar-UNITate in DIVERSitate"

Axa prioritard 4: "Incluziunea social% §i combaterca sardciei”. Obiecliv specific 4.1: Reducerca numarului de persoane aflate in risc de séricie
§i excluziune sociald din comunitdtile marginalizatc in cave exista populatic apartindnd minoritifii rome, prin implementarca de masuri integrate
Beneficiar: Comwna Remelea Chivarulei/ Contract POCUZI 38747171 14852
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SRR ANA

DETALIEREA SPECIFICATIILOR TEHNICE CERINTE MINIME OBLIGATORII
1. INFORMATIH GENERALE

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din Documentatia de atribuire i

COTSTITUIE ansambiul Cerinfelor pe baza carora olertantul participant Ja procedurd 191 va elabora
oferta sa, in vederea atribuirii contractului de achiziii publice avind ca obiect prestarca
serviciilor de catering, respectiv prepararea, pregatire si livrarea a zilnica a 9840 (7840 portii
pentru participantii la cursurile din cadrul SA2.3. Derularea programelor de formare
profesionald destinate comunitafii marginalizate rome Remetea Chioarului” si 2000 portit
pentru participantii la cursurile din cadrul SA3.1. Derularea programului de formare
antreprenoriala ,,UNITate In DIVERSitate”), din cadrul Proiectului ,,Chioar-UNITate in
DIVERSitate”, Contract POCU/138/4/1/114852.

Organizarea §i desfasurarea procedurii de achizitie se efectueazi potrivit legislagiei in
vigoare: Legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de achizitie publici, a contractelor de
concesiune, de Tucréri publice §i a contractelor de concesiune de servicii, HG 39572016, Legea
nr 101/2016, Procedura simplificata proprie.

IL. CONDITII $1 CERINTE GENERALE
Descrierea serviciilor de catering

Prestatorul trebuie si asigure prepararea, pregitire si livrarea a zilnicd a 9840 (7840 portii
pentru participantii la cursurile din cadrul SA2.3. Derularea programelor de formare
profesionald destinate comunitatii marginalizate rome Remetea Chioarului” si 2000 portii
pentru participantii la cursurile din cadrul SA3.1. Derularea programului de formare
antreprenoriald ,,UNITate in DIVERSitate™).

Prestatorul trebuie sd asigure prepararea si pregitirea in cantititile si continutul caloric
stabilit prin normele de hrand previzute de legislatia Tn vigoare i cu respectarea cuantumului
alocatiei zilnice de hrana ce va fi stabilit prin contractul de servicii catering.

Sumele ofertate vor include cheltuielile cu caserolele, tacAmurile de unica folosinia si
transportul.

Ofertantul va prezenta - Lista personalului ce urmeaza a fi folosit pentru indeplinirea
contractului. Acesta va face dovada ca define un numar de cel putin 3 angajati din care cel putin
unul trebuie sa prezinte certificat de bucatar sau lucrator in alimentatie publica.

Livrdrile vor avea loc astfel:

- I masa pe zi in intervalul orar comunicat in prealabil de ciitre autoritatea contractants, in
funciie de perioada de derulare a fiecdrui curs de formare profesionala.

Ofertantul are obligatia de a livra hrana in intervalul de timp comunicat in prealabil de citre
autoritatea contractanta.
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Locafia la care se livreazd hrana se va comunica de ciitre autoritatea contractanti la
inceputul fiecdrei grupe de cursanti.
Spafiul de servirea mesei va fi asigurat de catre autoritatea contractanta.

obligatia de a anun{a prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzitor, in functie de
necesitdfile si la cerinta motivata a beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris sau verbal la
inceputul activitatii si ori de cate ori el va suferi modificari, pe parcursul derulirii contractului,

Comanda pentru numérul de porfii ce vor trebui preparate §i servite beneficiarilor se va
transmite prestatorului zifnic, pind la orele 09:00- valabild pentru ziua in curs; va contine
numarut de poriii, pe baza foii zilnice de prezenti a persoanelor.

In fiecare saptamana se vor prezenta 3 variante de meniuri pentru urmaitoarea
saptamana de livrare (5 zile).

La intocmirea ‘‘Planului de meniu” trebuie sa se tina cont de urmitorii factori:

- Realizarea unui raport optim infre principiile alimentare de baza;

- Anotimpul in care se aplica meniurile;

- Preferintele beneficiarului pentru anumite feluri de mancare,

- Planurile de meniu vor fi intocmite astfel incat pe parcursul unei saptamani, sa nu se
repete felurile de mancare,

- Mancare trebuie fie consistenta si sa dea senzatia de satietate;

- Sa fie variata, atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia aleasa;

In functie de modificirile intervenite in frecventa persoanclor beneficiare, autoritatea
contractanta igi rezervi dreptul de a diminua numirul de portii, fari modificarea prefului unitar
$1 fara vreo notificare prealabild, ci numai prin precizirile cu privire la numérul de beneficiari
cuprinse in comanda lansaté citre prestator.

Livrarile vor incepe odata cu incheierea contractului, cu o noti de comandi ulterioars .

Prin coroborarea duratei contractului de prestiri servicii cu durata activitdfilor care se vor
desfasura la nivelul proiectului, se estimeazi ca livrarile se vor desfasura pe parcursul a max.
492 zile in anul 2018, 2019, 2020 si 2021 incepand cu comanda transmiss dupa semnarea
contractului. Estimarea autoritatii contractante pentru livrarea portiilor aferente unei zile este
de maxim 100 portii/zi.

2.1, Particularitati ale meniurilor solicitate de autoritatea contractanti:
Exemplu:
1 Portie:
Cuprinde 2 feluri de mancare, astfel:
Felul I
¢ Supa/Ciorba de legume si/sau cu carne de pui, vita, porc minim 330 ml
Felul 1I:
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» Preparat din carne de pui, vita, porc sau peste 100 - 110 pr

« Garnitura (cartofi, orcz, paste fdinoase, mamiliga, fasole, mazare, linte, spanac, etc)
100 - 110 gr

» Paine 50 gr

S ——— d {11 1131611V 11 toate erancjele St prodisefiniie

CERINTE PRIVIND PRESTAREA SERVICIILOR DE CATERING
Ofertantul participant trebuie sd respecte partilaritatile solicitate de autoritatea
contractantd, prevazute in caietul de sarcini si graficul de prestare al acestui serviciu.

- La prepararea mancérurilor, se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor
retetarelor;

- Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile saptamanale,
alte produse prin substituire, doar in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabila a autorititii
contractante, la echivalentul valoric si nutritional celor inlocuite;

Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea sa prepare si sa Hvreze hrana - numarul de portii
zilnice la ora solicitata.

Cerinte specifice privind alimentele:

Hrana trebuie livraid in cantitdti si confinut caloric stabilit prin normele de hrana in
conformitate cu legislatia In vigoare.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:

- proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale);

- lipide (grésimi); - glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Maéncarurile sa nu fie grase, sosurile sa nu contina multa faina sau alte adaosuri de
ingrosare, sa nu fie condimentate, sa fie moderat sarate.

Atentie ! : nu se vor folosi creme cu oua, frisca sau maioneza.

Mancarurile nu vor confine substante conservante si coloranti artificiali si in elaborarea
lor se va evita pe cat posibil folosirea oricaror factori alergogeni. Ofertantul trebuie si asigure
prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriu de certificate de
calitate i sanitar veterinare. Ofertantul trebuie si asigure conditiile igienico-sanitare prevazute
de actele normative in vigoare privind depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare,
respectiv pentru distributia si servirea hranei.

Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate
si evitate. Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la femperaturi care sa nu
prezinte risc pentru sanatate.

Cerinte privind transportul

Hrana va fi impachetata, manipulata, si transportata astfel incat sa fie protejata impotriva
oricdror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii
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sanatatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare, in particular,
alimentele trebuie amplasate si/sau protejale astfel incat sa se minimalizeze riscul contaminrii.

Mijloacele de transport si containerele de transport, trebuie mentinute curate pentru a
prevenl contaminarea alimentelor.

Mijloacele de transport trebuie sa fie avizate sanitar-veterinar . Containerele utilizate pentru
transport alimente trebuie sa permita mentinerca alimentelor la temperaturi corespunzitoare .

Potrivit cu siguranfa alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii
potrivite, atunci cind este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitafilor de preparare,
transport, depozitare, prezentare si servire.

Prestatorul va livra mancarea in vesela de unica folosinta tacAmuri, astfel incat sa fie
asigurata respectarea normelor de igiena si sanitar veterinare, servicii ce vor fi luate in caleul Ia
stabilirea prefului final.

Operatorul economic trebuie sa prezinte in propunerea tehnica dotirile ce urmeaza a fi
folosite pentru indeplinirea contractului din care sa faca parte cel pufin urmétoarele:
- Vehicule de transport hrana autorizate
- Lada izoterma
- Caserole individuale
- Lazi marcate “numai pentru alimente”
Alte dotéri considerate a fi necesare in vederea livririi hranei in condifii corespunzitoare.

Cerinte privind igiena personalului:
Fiecare persoana care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor trebuie sa mentind un
grad nidicat de curdfenie personala si trebuie sa poarte imbriciminte adecvata, curata.

Oricéirui lucrator care suferd de o boala ( leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese sau
diaree), sau este purtator al unei boli ce poate fi transmisa prin alimente , nu i se va permite sa
manipuleze alimente ori sa intre intr-un spatiu de manipulare a alimentelor , de orice capacitate,
daca exista posibilitatea de contaminare directa sau indirecta ( Declaraie pe propria rispundere)

Prestatorul care lucreazi la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajafilor conform legislatiei in vigoare {Declaratie pe propria
rdspundere).

ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie si-si asume Intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de
preparare si distribuirea hranei. Totodati, este raspunzitor atat de siguranta tuturor operatiunilor
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st metodelor de prestare utilizate, cét si de calificarea personalului folosit pe toatd durata
confractului.

Daca vreunul din produsele Hvrate nu corespunde specificafilor tehnice din prezentul Caiet
de Sarcini, autoritalca contractants arc dreplul sa il respings, iar Prestatorul are oblipatia, fara
amodifica preful, de a Inlocui produsele refuzate si de a face foate modificérile necesare pentru
ca pe viitor, produsele sa corespunda din punct de vedere calitativ,

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinje grave pentru starea de
sanatate a beneficiarilor, personalul autoritdfii confractante va avea dreptul si sisieze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat si inlocuiasci alimentele sau hrana in cauzs
cu alta/ altele corespunzitoare, firi a pretinde pliti suplimentare pentru accasta, in
termen de maxim 2 (dous) ore de Ia primirea notificirii. Daca deficientele constatate nu
sunt remediate In termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a contractului cu toate
consecinfele ce decurg din acestea. Cantitatile constate lipsa in urma verificirilor efectuate
vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

Zilnic, o proba va fi recoltati din fiecare fel de hrana, va fi pastrata in frigider 48 de ore.

1. RECEPTIA SERVICHLOR

La efectuarea receptiei:
- Receptia hranei se va realiza zilnic de catre achizitor prin persoanele desemnate de citre

acesta.
- Procesul verbal de recepiie va avea anexat centralizatorul cu numdrul de portii livrate.

1V: CONDITII DE FACTURARE SI PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe luna in baza proceselor verbale de
recepfie. Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de autoritatea contractanta
confirmate prin procesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in tn termen de 30 de
zile de la data emiterii facturii de citre furnizor.

APROBAT

REPREZENTANT LEGAL

POBOZSNYT An ela Elisabeta
TAR
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